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掛川茶を使用した
   茶畑風ダコワーズ

掛川茶を使用した
お茶生地

掛川産抹茶の
　　　クリーム

一番下はパリパリチョコ

（7.6cm×1 6cm×5.5cm）
保冷バッグ付 2,000円

掛川産不知火（しらぬい）の
コンフィチュール

掛川グランドホテル ペストリーシェフ
宮川 智子 tomoko miyakawa

・ JSA フラワーケーキ マスター認定講師
・ JSA アイシングクッキーマスター認定講師

1,800円（税込）

掛川グランドホテル TEL 0537-23-3333（代表） 掛川市農業協同組合

こちらの商品は冷凍でのお渡しです。


